
Меню Новогоднего банкета 

 

Холодные закуски 

Тарталетка с икрой палтуса и кремом из сливочного сыра (24 г) 

Филе сельди с отварным картофелем, маринованным луком и зеленью (50/50/20/2 г) 

Мясной сет — домашняя буженина, куриный рулет с орехами, телячий язык (90/30/10/6 г). 

Подаётся со свежими овощами и горчицей 

Сырный сет — «Пармезан», «Дор-Блю», «Пажитник» (90/30/20/10 г). Подаётся с виноградом, 

грецким орехом и мёдом. 

Овощная закуска из запечённого перца, баклажан с брынзой и соусом из прованских трав (78/15/2 

г) 

 

Салаты 

Фирменный салат «Таран» — говядина, свежие овощи, маринованный лучок, вяленые томаты и 

сыр «Фета» под ароматной заправкой (100 г) 

Салат «Оливье» с сёмгой с/с (100 г) 

 

Горячая закуска 

Шашлычок куриный с овощами (80/20/20/2 г). Подаётся с маринованным луком и шашлычным 

соусом. 

 

Основное блюдо 

Свиная корейка, запечённая с соусом «Jack Daniel’s» и картофелем в пряных травах (200/100/2 г) 

 

Выпечка 

Мини-буханочка (1 шт.) 

Булочка с кунжутом(1 шт.) 

 

Десерты 

Фрукты сезонные: мандарин, виноград (1/200 г) 

Новогодний десерт(100 г) 

 

Напитки 

Морс (0,5 л) 

Вода минеральная (0,5 л) 



Шампанское (200 мл) 

Вино/ Водка «Ярославская» (1 бут. на выбор гостя) 

 

Свой алкоголь не допускается, можно приобрести в ресторане за доплату. 

 

Чай/ кофе 

 

Внимание! В детское меню (до 16 лет включительно) не входят филе сельди, салат «Оливье» и 

алкоголь 

 


